
Tomates en texturas
con esencia de ensalada 
líquida, cebolleta fresca y 
granizado de su jugo

Aguacate de la Axarquía
asado al Josper, crema de maíz, 
pesto de perejil y nieve de queso

Raviolis de langostinos
puerros y setas de temporada con 
gazpachuelo del puchero, 
caviar de vermú y hierbabuena

Entrante a elegir 

Principal a elegir 

Salmón al horno
con cremoso ahumado 
de coliflor, su cuscús y 
hierbas de primavera

Pluma ibérica
parmentier de calabaza asada y 
emulsión de pimienta verde

Pollo coquelet
en dos cocciones, 
con salvia y patatas baby

Postre a elegir

Arroz con leche fresca
a la vainilla, gominolas cítricas, 
crumble de especias y 
aire de limón

Melón cantalupo y Manzanilla:
frutas osmotizadas, sopa de melón y
granizado de “Manzanilla Papirusa”

Chocolate, Pan y Aceite:
coulant de chocolate 70%, 
helado de pan tostado y 
AOVE de Ronda

Bodega
no incluida

Azahar I

47€



Tomatoes in textures 
with liquid salad essence, 
fresh spring onion and 
a granita of their juice

Avocado from La Axarquía
Josper‑roasted with corn cream,
parsley pesto and cheese snow

Prawn ravioli
with leeks, seasonal mushrooms,
”puchero gazpachuelo”, 
vermouth caviar and mint

Starter to choose

Main to choose

Oven‑baked salmon 
with smoked cauliflower cream, 
cauliflower couscous and spring herbs

Iberian pork
with pumpkin parmentier and 
green pepper emulsion

Coquelet chicken
dual‑phase cooking, with 
sage and baby potatoes

Dessert to choose

Rice pudding
with vanilla fresh milk, 
citrus gummies and lemon air

Cantaloupe Melon and Manzanilla: 
osmotized fruits, melon soup, and 
“Manzanilla Papirusa” granita

Chocolate, Bread and Olive Oil:
70% chocolate coulant, toasted bread 
ice cream, and EVOO from Ronda

Cellar
not included

Azahar I

47€



Bodega premium

Aguas, refrescos y cerveza
“Legaris Verdejo” D.O. Rueda
“Legaris Roble” D.O. Ribera del Duero 
Café o infusión

+10€

Bodega de Ronda

Aguas, refrescos y cerveza
“Encina del Inglés” D.O. Sierras de Málaga
“Niño León” D.O. Sierras de Málaga
Café o infusión

+12€

Bodega 

a elección

Winery 

of choice

Premium cellar

Waters, soft drinks and beer
“Legaris Verdejo” D.O. Rueda
“Legaris Roble” D.O. Ribera del Duero 
Coffee or infusion

+10€

Cellar from Ronda

Waters, soft drinks and beer
“Encina del Inglés” D.O. Sierras de Málaga
“Niño León” D.O. Sierras de Málaga
Coffee or infusion

+12€



Cogollos a la brasa
con holandesa de Payoyo

Tartar de atún rojo
de Almadraba con salmorejo
de fresas y melón osmotizado 
en Cointreau

Canelón de chivo
con bechamel de queso payoyo,
demi‑glace de su jugo y trufa negra

Entrante a elegir 

Principal a elegir 

Postre a elegir

Chocolate, Pan y Aceite:
coulant de chocolate 70%, 
helado de pan tostado y 
AOVE de Ronda

Tarta de queso payoyo
con helado de algodón de azúcar

Torrija de brioche caramelizada
con helado de mantequilla salada

Bodega
no incluida

Azahar II

57€

Pargo en 
amarillo tradicional
con terciopelo de azafrán,
espárragos, patatas confitadas y 
perejil crujiente

Rabo de toro tradicional 
con dados de patata

Solomillo de vaca vieja
a la brasa con puré de 
patatas especiado



Grilled lettuce hearts 
with Payoyo hollandaise sauce

Bluefin tuna tartare
from Almadraba with strawberry
“salmorejo” and Cointreau‑infused 
osmotized melon

Kid goat cannelloni
with payoyo cheese 
béchamel, demi‑glace 
jus and truffle

Starter to choose

Main to choose

Dessert to choose

Chocolate, Bread and Olive Oil:
70% chocolate coulant, 
toasted bread ice cream and 
EVOO from Ronda

Payoyo Cheesecake
accompanied by 
cotton candy ice cream

Caramelized Brioche “Torrija”
served with salted butter ice cream

Azahar II

57€

Snapper in 
traditional yellow
with saffron velouté, asparagus, 
confit potatoes and crispy parsley

Traditional oxtail
served with potato cubes

Aged beef tenderloin
grilled with spiced
potato purée

Cellar
not included



Bodega premium

Aguas, refrescos y cerveza
“Legaris Verdejo” D.O. Rueda
“Legaris Roble” D.O. Ribera del Duero 
Café o infusión

+10€

Bodega de Ronda

Aguas, refrescos y cerveza
“Encina del Inglés” D.O. Sierras de Málaga
“Niño León” D.O. Sierras de Málaga
Café o infusión

+12€

Bodega 

a elección

Winery 

of choice

Premium cellar

Waters, soft drinks and beer
“Legaris Verdejo” D.O. Rueda
“Legaris Roble” D.O. Ribera del Duero 
Coffee or infusion

+10€

Cellar from Ronda

Waters, soft drinks and beer
“Encina del Inglés” D.O. Sierras de Málaga
“Niño León” D.O. Sierras de Málaga
Coffee or infusion

+12€
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