BOCADOS

Croqueta de jamdn con polvo de palomitas 3,80 € ud
Bufiuelo casero de bacalao con all i olide ajo negro ... 350€ud @
Gilda gordal de anchoay boquerdn con alifio de manzanilla

y mojama de atun 5,00 € ud
Pepito de pan brioche relleno de titaina 500 €ud @
Ostra Guillardeau n°2 5,50 € ud

PARA COMPARTIR

Ensaladilla con bonito, yema de huevo ahumada, piparras

y rosquilletas. 14,00 €
Supl. gamba roja 4 uds / 16,00€

Tiradito de pez limén con leche de tigre de naranja amarga,
kumquat, kikos y helado de naranja sanguina............cccccevecnnecrnnenn.. 19,00 €

Ensalada de tomate valenciano, ventresca de atun,encurtidos
yvinagreta de cogollos ahumadoscon boletus..............cccocueuennenen. 17,00 € &

Puerros braseados con cremoso de burrata, pesto de pistacho,

helado de parmesanoy migas Crujientes.......cooveereeermcnnienneeneeeneeeneeens 17,00 € v
Huevos rotos con anguila ahumada, salsa de all i pebre

y crujiente de Kale.........ciieeieee s 17,50 € @
Supl. Trufa 5,00 €

Steak tartar con emulsién de yema de huevo, tuétano braseado y

crujiente de pan 27,00 €
Canelén de pularda con bechamel trufada 16,00 €
Supl. Trufa rallada 5,00 €
Calamar a la parrilla con ajetes tierno y limoén 23,50€
Acompanalo de nuestra tabla de tomate, pany all i Oll.................... 350¢€
Acompanalo con pan de hogaza 1,80 €
DEL MAR

Pasta al nero diseppia, tellinasy Perejil........oeonmeeonnereresve e, 20,00 € &3
Lenguado con refrito de ajos y verduras de temporada.............c...... 27,00 €

Pescado del dia .....ccocvveeeeeuveeieeiiieeeeeeeeeeee e . S/M




DE LA MONTARNA

Hamburguesa de vaca madurada, cebolla caramelizada con mistela,
queso comte D.O.P y tomate valenciano...........ccnnecvenvennenne 20,00 €

Chuletén 500gr/600gra la piedra de sal

con pimientos del padrdn y patatas fritas 40,00 €
Magret de pato con puré ahumado, peras al vino

y chalotas .... 22,00 €
Supl. Trufa rallada 5,00 €
ARROCES

Arroz Molino Roca de sepionety gamba roja.......cocccoeevonmerecnneeenienenens 26,00 €
Paella valenciana de pollo y conejo 25,00 €
Supl. de caracoles 3,00 €
FIdQUA el SENYOTETL. ...t sesss s esissees s e 25,00 €
Arroz meloso de carabineros, boletus y trufa 30,00 €

Minimo 2 personas. Bajo reserva. Precio por persona.
Por motivos de elaboracidn, el arroz debe ser el mismo para todos
los comensales.

POSTRES

Tarta de queso cremosa con helado de leche merengada.................. 7,00 €

Naranja con helado de mango, gazpachuelo de coco picante,
teja de sésamo y menta fresca 6,00 €

Tarta de chocolate con aceite y sal 7,00 €

Torrija de brioche glaseada con naranja
y helado de leche merengada 8,00 €

Esfera de chocolate blanco con espuma de amarena
helado de violetas y flores 12,00 €

Picante ‘&’

Producto valenciano
Vegetariano v

Carta de alérgenos bajo peticion



MENU DEGUS TACION

Gilda gordal de anchoa y boquerén con alifio de manzanilla
y mojama de atin

Croqueta de jamdn con polvo de palomitas

Tiradito de pez limén con leche de tigre de naranja amarga,
kumquat, kikos y helado de naranja sanguina

Puerros braseados con cremoso de burrata, pesto de
pistacho, helado de parmesano y migas crujientes.

Canelon de pularda con bechamely trufa rayada

Arroz Molino Roca de sepionet y gamba roja.

Esfera de chocolate blanco con espuma de amarena y helado
de violetas y flores.

Bebidas no incluidas

MENU DEGUSTACION
CON MARIDAJE





