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Poke bowl de blat tendre, tonyina marinada, edamame, wakame i papaia
Poke bowl de trigo tierno, atun marinado, edamame, wakame y papaya @Q
Poke bowl with soft wheat, marinated tuna, edamame, wakame and papaya

Gaspatxo de sindria amb formatge feta, festucs i menta
Gazpacho de sandia con queso feta, pistachos y menta o 0
Watermelon gazpacho with feta cheese, pistachios and mint

Cavatappi alla Nomma
Cavatappi alla Norma o
Cavatappi alla Norma

Tartar de tomaquet amb pesto, stracciatella i avellanes torrades
Tartar de tomate con pesto, stracciatella y avellanas tostadas o o
Tomato tartare with pesto, stracciatella and toasted hazelnuts

Corbina amb pamentier de pastanaga rostida i mongetes verdes
Corvina con parmentier de zanahoria asada y judias verdes 0
Sea bass with roasted carrot parmentier and green beans

Salmé amb panaché de verdures ecologiques i baba ganoush
Salmén con panaché de verduras eco y baba ganoush
Salmon with mixed organic vegetables and baba ganoush

Fideua de 1llu¢ i llagostins
Fideuad de merluza y langostinos Q @
"Fideua" with hake and prawns

Garrd de porc a baixa temperatura amb gratinat de patata i escalivada
Codillo a baja temperatura con gratén de patata y escalivada o
Slow-cooked porR Rnuckle with potato gratin and roasted vegetables

Llom baix amb patates franceses pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas francesas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan créme

La nostra interpretacidé de 1'affogato
Nuestra interpretacion del affogato o 0
Our interpretation of the affogato

Flam amb chantilly

Flan con chantilly o o

Flan with whipped cream

Esfera de xocolata blanca i cacau
Esfera de chocolate blanco y cacao o 0
White chocolate and cocoa sphere

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclos - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included
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