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Rosbif amb salsa vitello tonnato, piparres, taperot i citrics
Rosbif con salsa vitello tonnato, piparras, alcaparrdn y citricos o °
Roast beef with vitello tonnato sauce, piparras, capers and citrus

Salmorejo cordoves, burratina, pernil iberic i rovell curat
Salmorejo cordobés, burratina, jamén ibérico y yema curada o 0
Cordoba-style salmorejo, burratina, Iberian ham and cured egg yolk

Trofie amb pesto verd, ricotta, mortadel-la de Bolonya i festuc

Trofie con pesto verde, ricotta, mortadela de Bolonia y pistacho o

Trofie with green pesto, ricotta, Bologna mortadella and pistachios
Carpaccio de tamouets de tenporada, alberginia fumada, pinyons i vinagreta de miso

Carpaccio de tomates de temporada, berenjena ahumeda, pifiones y vinagreta de miso @ 0
Carpaccio of seasonal tomatoes, smoked eggplant, pine nuts and miso vinaigrette

Llom de 1lug, suquet de marisc, cloisses i patata confitada
Lomo de merluza, suquet de marisco, almejas y patata confitada e@
Hake fillet, seafood suquet, clams and confit potatoes

Salmd amb fonoll, festuc i crema de blat de moro dolg
Salmén con hinojo, pistacho y crema de maiz dulce °0
Salmon with fennel, pistachios and sweet corn cream

Fideua de botifarra negra i rap
Fideuad de butifarra negra y rape o@
"Fideud" with black butifarra sausage and monRfish

Confit d'anec, compota de pera especiada, carbassé brasejat i demi-glace
Confit de pato, compota de pera especiada, calabacin braseado y demi-glace 6
Duck confit, spiced pear compote, braised zucchini and demi-glace

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Cxrema catalana
Crema catalana
Catalan créme

Mousse de iogurt, préssec osmotitzat i terra d'avellana
Mousse de yogur, melocotdén osmotizado y tierra de avellana o o
Yogurt mousse, osmotized peach and hazelnut crumble

Flam amb chantilly

Flan con chantilly o 0

Flan with whipped cream

Cremos de xocolata negra amb platan caramel-litzat
Cremoso de chocolate negro con platano caramelizado o 0
Dark chocolate cream with caramelized banana

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclos - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included
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