
Servicio de pan y aceite
Servei de pa i oli

Pan de cristal con tomate
Pa de vidre amb tomàquet

Gilda de oliva gordal, boquerón marinado en cítrico y
piparra encurtida (unidad)  
Gilda d’oliva gordal, seitó marinat en cítric i piparra en
vinagre (unitat)                                                                                                         
                                                                                                     
Olivas gordal marinadas en mojo rojo (8 unidades) 
Olives gordal marinades en mojo vermell (8 unitats) 

Patatas chips Bonilla a la Vista
Patates xips Bonilla a la Vista

Bocadito de pan de focaccia, anchoa de l’Escala,
berenjena y cebolla escalivadas con mermelada de
pimiento asado
Mos de pa de focaccia, anxova de l’Escala, albergínia i
ceba escalivades amb melmelada de pebrot escalivat

Jamón de bellota 100% Ibérico D.O. Guijuelo (Salamanca)
50gr *No disponible en menú fórmula
Pernil de gla 100% Ibèric D.O. Guijuelo (Salamanca) 50gr
*No disponible en menú fòrmula

Jamón de bellota 100% Ibérico D.O. Guijuelo (Salamanca)
100gr *No disponible en menú fórmula
Pernil de gla 100% Ibèric D.O. Guijuelo (Salamanca) 100gr
*No disponible en menú fòrmula

Croqueta de pollo a l’ast (unidad) 
Croqueta de pollastre a l’ast (unitat) 

Buñuelo de bacalao con salsa romesco (unidad) 
Bunyol de bacallà amb salsa romesco (unitat) 

Patatas bravas con “alioli” de mojo rojo
Patates braves amb allioli de “mojo” vermell

Dados de atún Ballfegó marinados en emulsión de sésamo
y lima con remolacha a la brasa y gajos de manzana verde
Daus de tonyina Balfegó marinats en emulsió de sèsam i
llima amb remolatxa a la brasa i grills de poma verda

Brioche de steak tartar con mayonesa de naranja
Brioix de steak tartar amb maionesa de taronja

Tirabeques salteados, huevo poché, crujiente de jamón
ibérico y crumble de pan
Tirabecs saltejats, ou poché, cruixent de pernil ibèric i
crumble de pa

Gambas al ajillo con un toque picante 
Gambes a l’allada amb un toc picant 

Gyozas de cordero asado con reducción de su jugo, ajos
tiernos y sésamo 
Gyozes de xai rostit amb reducció del seu suc, alls tendres i
sèsam

D E  N U E S T R O  B A R - D E L  N O S T R E  B A R
2,00€

2,50€

2,75€

3,75€

3,10€

3,50€

17,50€

25,00€

P L A T I L L O S - P L A T E T S
2,50€

2,50€

6,30€

17,50€

17,00€

8,00€

11,00€

11,00€



E S P EC I A L I DAD E S - E S P EC I A L I T A T S
Surtido de mini zanahorias confitadas y acabadas en la
brasa sobre cremoso de anacardos, gajos de naranja y
crujiente de salvia 
Assortiment de mini pastanagues confitades i acabades a
la brasa sobre cremós d’anacards, grills de taronja i
cruixent de sàlvia

Fritura andaluza de calamar de potera con mayonesa de
ajo y perejil
Calamars de potera a l’andalusa amb maionesa d’all i
julivert

Fish & Chips de merluza con patatas fritas caseras y salsa
tártara 
Fish & Chips de lluç amb patates fregides casolanes i salsa
tártara

Pescado a la plancha acompañado de hortalizas de
temporada *Suplemento menú fórmula: 3€
Peix a la planxa segons mercat, acompanyat d’hortalisses
de temporada *Suplement menú fòrmula: 3€

Pollo a la catalana con cremoso de orejones y gajos de
patata 
Pollastre a la catalana amb cremós d’orellanes i grills de
patata

Solomillo de ternera de 200g a la piedra de sal con
guarnición a escoger: patatas fritas caseras, pimiento
escalivado o ensalada de lechuga y cebolleta tierna *No
disponible en menú fórmula
Filet de vedella de 200 g a la pedra de sal amb guarnició a
escollir: patates fregides casolanes, pebrot escalivat o
amanida d’enciam i ceba tendra *No disponible en menú
fòrmula

Chuleta de vaca frisona madurada (30 días) de 500g a la
piedra de sal con guarnición a escoger: patatas fritas
caseras, pimiento escalivado o ensalada de lechuga y
cebolleta tierna *No disponible en menú fórmula
Mitjana de vaca frisona madurada (30 dies) de 500 g a la
pedra de sal amb guarnició a escollir: patates fregides
casolanes, pebrot escalivat o amanida d’enciam i ceba
tendra *No disponible en menú fòrmula

10,50€

13,00€

18,00€

P.S.M.

16,00€

34,00€

43,00€

ENSA LADAS -AMAN I D E S

17,00€

15,00€

Ensalada César
Amanida Cèsar

Ensalada de temporada: brotes tiernos, tomatitos
confitados, ciruela a la brasa, calabaza encurtida y
láminas de almendras tostadas 
Amanida de temporada: brots tendres, tomàquets
confitats, pruna a la brasa, carbassa en vinagre i làmines
d’ametlla torrada



PAS TA - P I ZZA
Espaguetis a la carbonara
Espaguetis a la carbonara 

Lasaña de ternera y setas
Lasanya de vedella i bolets

Pizza Catalonia

Pizza Margarita

Pizza Cuatro quesos 
Pizza Quatre formatges

15,00€

18,00€

17,00€

15,00€

16,00€

El clásico sándwich club con patatas fritas
El clàssic sàndvitx club amb patates fregides

Hamburguesa de ternera con pepinillos, queso cheddar,
bacon y mayonesa de bacon ahumado con patatas fritas
Hamburguesa de vedella amb cogombrets, formatge
cheddar, bacó i maionesa de bacó fumat amb patates
fregides

Hamburguesa vegana con pepinillos, queso vegano y
mayonesa vegana con patatas fritas
Hamburguesa vegana amb cogombrets, formatge vegà i
maionesa vegana amb patates fregides

SÁNDW ICH -HAMBURGUESAS
SÀNDV I TX - HAMBURGUES E S

17,00€

17,00€

17,00€

POS TR E S
7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

5,00€

5,00€

Crema catalana tradicional

Mousse de mató, crujiente de miel y gelatina de manzana
infusionada con tomillo limonero 
Mousse de mató, cruixent de mel i gelatina de poma
infusionada amb farigola llimonera

Bizcocho de almendras y vainilla, ganache de chocolate
blanco y praliné de avellanas, nueces garrapiñadas y
sorbete de naranja sanguina 
Pa de pessic d’ametlles i vainilla, ganache de xocolata
blanca i praliné d’avellanes, nous garrapinyades i sorbet
de taronja sanguina

Trufas heladas de chocolate al Oporto 
Trufes gelades de xocolata a l’Oporto

Nido de merengue con crema pastelera, peras asadas en
almíbar especiado y kumquat 
Niu de merenga amb crema pastissera, peres rostides en
almívar especiat i kumquat

Ensalada de frutas de temporada
Amanida de fruites de temporada


