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Amanida d'alberginia rostida, iogurt especiat i megrana
Ensalada de berenjena asada, yogur especiado y granada
Roasted eggplant salad with spiced yogurt and pomegronate

Raviolacci de carxofes, pemnil ibéric i rovell d‘ou curat
Raviolacci de alcachofas, jamén ibérico y yema de huevo curada 0 0
ArtichoRe raviolacci with Iberian ham and cured egg yolR

Carpaccio de gambes, vinagreta de shiso i meldé osmotitzat
Carpaccio de gambas, vinagreta de shiso y meldn osmotizado Q (@] &) (55)
Shrimp carpaccio with shiso vinaigrette and osmotized melon

Salmorejo amb mosaic de tomaquets de proximitat
Salmorejo con mosaico de tomates de proximidad
Salmorejo with a mosaic of locally sourced tomatoes

Llug, crema de pésols i tapenade
Merluza, crema de guisantes y tapenade @ 0
Hake with pea cream and tapenade

Corbina, romesco i verduretes de temporada
Corvina, romesco y verduritas de temporada
Sea bass with romesco and seasonal vegetables

Fideua de verdures i mongetes tendres
Fideud de verduras y judias verdes
“Fideud” of vegetable and green bean

Pit de xai a baixa temperatura, panotxeta de hlat de moro i baba ganoush d'alberginia
Pecho de cordero a baja temperatura, mazorquitas de maiz y baba ganoush de berenjena
Slow-cooked lamb breast, baby corn, and eggplant baba ganoush

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan créme

Cheesecake amb coulis de fruits vermells
Cheesecake con coulis de frutos rojos 0 0
Cheesecake with red berry coulis

El nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly
Our creme caramel “flan” with whipped cream

Textures de xocolata
Texturas de chocolate @ o
Chocolate textures

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclos - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included
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