
Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan crème

Carpaccio de pinya rostida al Josper, sorbet de coco i fruita de la passió
Carpaccio de piña asada al Josper, sorbete de coco y maracuyá
Josper-roasted pineapple, coconut and passion fruit sorbet

El nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly
Our crème caramel “flan” with whipped cream

“Tres leches” de xocolata, almívar de llet i gelat de vainilla
Tres leches de chocolate, dulce de leche y helado de vainilla
Chocolate “tres leches” with “dulce de leche” and vanilla ice cream

Lluç amb crema de patata, bledes i salsa verda
Merluza con crema de patata, acelgas y salsa verde
Hake with potato cream, swiss chard and green sauce 

Salmó amb muhammara i verdures ECO
Salmón con muhammara y verduras ECO
Salmon with muhammara and ECO vegetables
 
Fideuà de sobrassada i ceba caramel·litzada
Fideuá de sobrasada y cebolla caramelizada
“Fideuà" with sobrasada and caramelized onions 

Costelles de porc sous-vide amb amanida de fonoll i nectarina
Costillar de cerdo sous-vide y ensalada de hinojo y nectarina
Sous-vide pork ribs with fennel and nectarine salad

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Amanida de tomàquets de temporada, ricotta, cireres en vinagre i pistatxos
Ensalada de tomates de temporada, ricotta, cerezas encurtidas y pistacho
Salad of seasonal tomatoes, ricotta, pickled cherries and pistachios

Vichyssoise freda d’espàrrecs blancs, tàrtar de gambes i ous de truita
Vichyssoise fría de espárrago blanco, tartar de langostinos y huevas de trucha
Cold vichyssoise of white asparagus, prawn tartare and trout roe

Trofie amb salsa marinera i musclos
Trofie con salsa marinera y mejillones
Trofie with seafood sauce and mussels

Carpaccio de carbassó a la graella, formatge de cabra, tomàquets secs
i vinagreta de llimona i mel
Carpaccio de calabacín a la brasa, queso de cabra, tomate seco
y vinagreta de limón y miel
Grilled zucchini carpaccio with goat cheese, sun-dried tomatoes
and lemon-honey vinaigrette

32€
*Aigua, cervesa o copa de vi inclòs · Agua, cerveza o copa de vino incluido ·   
 Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos · Impuestos incluidos · Tax included
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