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Amanida de ventresca, piparres i tomaguet sec
Ensalada de ventresca, piparras y tomate seco Q @
Tuna belly salad with piparra pegpers and sun-dried tamtoes

Rigatoni amb sobrassada, stracciatella i pinyons
Rigatoni con sobrasada, stracciatella y pifiones 6 0
Rigatont with sobrasacn, strocciatella and pine nuts

Carpaccio de tonyina, ajoblanco de coco i cogombre confitats
Carpaccio de atun, ajoblanco de coco y pepino encurtido Q @
Tuna carpaccio with coconut ajoblanco and picRled cucumber

Gaspatxo de gerds, cirerols rostits i ricotta
Gazpacho de frambuesa, tomates cherry asados y ricota 0 O
Raspberry gazpacho with roasted cherry tomatoes and ricotta

Salmd, endivies rostides al carbd, all negre i romesco
Salmon, endivias asadas al carbdn, ajo negro y romesco @0
Salmon, charcoal-roasted endives, blacR garlic and romesco

Corbina, cremdés de pastanaga especiat i bledes
Corvina, cremoso de zanahoria especiado y acelgas Q
Sea bass, spiced carrot cream and Swiss chard

Fideua amb xurrasco de porc i pebrot del Padron
Fideua con churrasco de cerdo y pimiento del Padrén
"Fideud" with porR churrasco and Padrdn peppers

Rellom de porc, parmentier de patata amb tofona i mongeta tendra
Solomillo de cerdo, parmentier de patata trufada y judia verde
Pork tenderloin, truffled potato parmentier and green beans

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan créme

Mousse de licor de crema irlandesa i cireres
Mousse de licor de crema irlandesa y cerezas O 0
Irish cream liqueur mousse with cherries

El nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly
Our creme caramel “flan” with whipped cream

Triple temptacid de xocolata
Triple tentacion de chocolate o 0
Triple chocolate temptation

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclos - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included
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