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Amanida de quinoa cruixent amb esparrecs verds, tomaquets cherry i adobats
Ensalada de quinoa crujiente con esparragos verdes, tomates cherry y encurtidos
Crispy quinoa salad with green asparagus, cherry tomatoes and pickles

Torrada de blat de moro amb cremés d'alvocat, llagostins i ous de truita
Tostada de maiz con cremoso de aguacate, langostinos y huevas de trucha
Corn toast with creamy avocado, shrimp, and trout roe 6 @

Espaguetis amb salsa d'oliva Kalamata, 1llimona i pammesa
Espaguetis con salsa de aceituna Kalamata, limén y parmesano 0
Spaghetti with Kalamta olive sauce with lemon and Parmesan

Crema de pastanaga rostida amb gorgonzola i nous caramel-litzades
Crema de zanahoria asada con gorgonzola y nueces caramelizadas 0
Roasted carrot soup with Gorgonzola and caramelized walnuts

Filet de llobarro i verdures de temporada
Filete de lubina y verduras de temporada
Sea bass fillet with seasonal vegetables

Salmé amb puré d'edamame i ravenets
Salmén con puré de edamame y rabanitos QG@
Salmon with edomame purée and radishes

Fideua de rap i botifarra
Fideua de rape y butifarra @
Fideud with monkRfish and “butifarra” sausage

Pit de xai a baixa temperatura i gratinat cremds de patata
Pecho de cordero a baja temperatura y gratén cremoso de patata 6
Slow-roasted lamb breast with creamy potato gratin

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan créme

El nostre pastis de llimona o
Nuestro pastel de limon
Our lemon pie

E1l nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly 0
Our creme caramel “flan” with whipped cream

Tres leches de xocolata 0
Tres leches de chocolate
Chocolate tres leches cake 0

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclos - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included
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