
32€
*Aigua, cervesa o copa de vi inclòs · Agua, cerveza o copa de vino incluido ·   
 Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos · Impuestos incluidos · Tax included
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Amanida d'albercoc al Josper, tomàquet, burratina i all negre
Ensalada de albaricoque al Josper, tomate, burratina y ajo negro 
Josper-grilled apricot salad with tomatoes, burratina and black garlic 

Trinxat de bledes i patata rostida, ou mollet i cansalada viada curada
“Trinxat” de acelgas y patata asada, huevo mollet y panceta curada 
“Trinxat” with Swiss chard and roasted potatoes, soft-boiled egg, and cured pancetta 

Corbina “acevichada”, blat de moro i papaia confitada
Corvina acevichada, choclo y papaya encurtida 
Ceviche-style sea bass with corn and pickled papaya

Gaspatxo de maduixa, tofu i festuc
Gazpacho de fresa, tofu y pistacho 
Strawberry, tofu, and pistachio gazpacho 

______________________

______________________

Rap a la marinera amb fruits de la mar
Rape a la marinera con frutos del mar 
Monkfish marinara with seafood

Calamarsons amb carxofa i pernil ibèric
Chipirones con alcachofa y jamón ibérico 
Baby squid with artichoke and Iberian ham 

Fideuà de pollastre i verduretes escalivades
Fideuá de pollo y verduritas escalivadas 
"Fideuà" with chicken and roasted vegetables  

Pit de xai a baixa temperatura, patata al caliu i chimichurri
Pecho de cordero a baja temperatura, patata al caliu y chimichurri 
Slow-cooked lamb breast, oven-roasted potatoes and chimichurri  

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan crème

Mousse tropical amb fruits vermells
Mousse tropical con frutos rojos 
Tropical mousse with red berries 

El nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly
Our crème caramel “flan” with whipped cream

Pasta de full caramel·litzat amb crema de xocolata i gelat de llet merengada
Hojaldre caramelizado con crema de chocolate y helado de leche merengada 
Caramelized puff pastry with chocolate cream and meringue milk ice cream
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