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Amanida de fommatge de cabra gratinat, orellanes, nous i vinagreta de mel i mostassa
Ensalada de queso de cabra gratinado, orejones, nueces y vinagreta de miel y mostaza
Graotinated goat cheese salad with dried goricots, walnuts and a honey-mustard vinaigrette

Vichyssoise amb tofona amb ou a baixa temperatura i bolets
Vichyssoise trufada con huevo a baja temperatura y setas 0
Truffled vichyssoise with slow-cooked egg and mushrooms

Espaguetis al pesto vemell amb pinyons i tomaquets semisecs
Espaguetis al pesto rojo con pifiones y tomates semisecos o 0
Spaghetti with red pesto, pine nuts and semi-dried tomotoes

Carpaccio de bou amb emulsid de taronja, pammesa i ruca
Carpaccio de buey con emulsion de naranja, parmesano y rucula O
Beef carpaccio with orange emulsion, Parmesan and arugula

Corbina amb espinacs a la catalana i petxines de pelegri de patata confitada
Corvina con espinacas a la catalana y vieiras de patata confitada
Croaker with Catalan-style spinach and scallops of confit potato

Llom de 1luc amb cremés de moniato especiat i tirabecs
Lomo de merluza con cremoso de boniato especiado y tirabeques @
Hake loin with spiced sweet potato purée and snow peas

Fideua de verdures de temporada
Fideua de verduras de temporada
“Fideua” of seasonal vegetables

Secret de porc amb wok de verdures, pak choi i demi-glace asiatica
Secreto de cerdo con wok de verduras, pak choi y demi-glace asiatica
Pork secreto with woR-fried vegetables, pakR choi and Asian demi-glace

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan créme

Brownie amb nous i crema gelada de vainilla o
Brownie con nueces y crema helada de vainilla
Brownie with walnuts and vanilla ice cream 0

El nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly 6
Our creme caramel “flan” with whipped cream

Cheesecake amb fruits vermells
Cheesecake con frutos rojos
Cheesecake with red berries 0

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclds - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included
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