ALDAPETA
gmm

MENU TRADICION / SUSTRAI MENUA

PINTXOS / PINTXOAK

Gilda Aldapeta / Aldapeta Gilda
Croqueta de jamén ibérico / Urdaiazpiko kroketa

Pintxo de txangurro y erizo / Txangurro eta triku pintxoa

DE LA MAR / ITSASOKOA

Gazpacho con Verdel soasado, pifiones y parmesano

Berdel soasatua, pinoiak eta parmesanoa dituen gazpatxoa

DE NUESTROS PASTOS / GURE LARREAK

Chuletén de vaca Lurra, origen Pais Yasco, minimo 30 dias de maduracién

Lurra, Euskal Herriaren jatorria txuleta, 30 egunez gutxienez heldua
POSTRE / POSTREA

Cremoso de queso de cabra y frambuesa

Ahuntz- eta mugurdi-gazta krematsua

BODEGA / EDATEKO

Agua mineral / Ur minerala
Sidra natural / Sagardo Naturala
Vino blanco: Txakoli k- Pilota / Ardo zuria D.O. Getariako Txakolina
Vino tinto: D.O.C. Rioja, Ederra Crianza / Ardo beltza, ).D.K Errioxa

PVP: 72.-€

*Precio por persona, minimo 2 personas
*Pertsona bakoitzeko prezioa, gutxienez 2 pertsona

EBOCA RESTAURANTS



ALDAPETA
gmm
MENU TRADITIONNEL 7/ TRADITION MENU

PINTXOS

Gilda pain soufflé farci de mousse de piment vert et anchois

Gilda blown bread filled with piparra mousse and anchovy

Croquette du jambon ibérique

Homemade Iberian ham croquette

Pintxo deTxangurro, (d'araignée de crabe) et d'oursin

Pintxo of txangurro (spider crab) and sea urchin
DE LA MER / FROM THE SEA

Gazpacho au maquereau poélé, pignons de pin et parmesan

Gazpacho with seared mackerel, pine nuts and Parmesan
DE LA TERRE / FROM THE LAND

Cote de beeuf Lurra, origine du Pays Basque, maturation minimum 30 jours

Lurra, origin of the Basque Country T-bone steak, minimum maturation 30 days
DESSERT / DESSERT

Fromage de chévre crémeux et framboises

Creamy goat cheese and raspberry

BOISSONS / DRINKS

Eau minérala / Mineral water
Cidre naturel / Natural cider

Vin blanc: Txakoli k- Pilota / White wine D.O. Getariako Txakolina
Vin rouge: D.O.C. Rioja, Ederra Crianza / Red wine Ederra Crianza Rioja

Prix / Price: 72.-€

Prix par personne, minimum deux personnes

Price per person, minimum two people
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