
B O C A D E S

Croqueta de pernil amb pols de palometes...................................................3,80 €

D E  L A  M A R

Bunyol casolà de bacallà amb all i oli d’all negre ......................................3,50 €

Gilda gordal d’anxova i seitó amb amaniment de mançanilla 
i mojama de tonyina .................................................................................................5,00 €

Pepito de pa brioix farcit amb pisto i bonito en conserva.......................5,00 €

Ostra Gillardeau nº2 
Al natural .....................................................................................................................5,50 €
De orxata cítrica de llima keffir ...........................................................................7,00 €

Afig caviar ....................................................................................................................10,00 €

Acompanya-ho amb la nostra taula de tomaca, pa i allioli........................3,50 €

Acompanya-ho amb pa de fogassa........................................................................1.80€

Ensalada amb bonito, rovell d’ou fumat, piparres i 
rosquilletes...................................................................................................................14,00 €
Supl. gamba roja ....................................................................................... 4 uds / 16,00 €

Caneló de pularda amb beixamel de tòfona .................................................16,00 €
Supl. Tòfona ratllada.....................................................................................................5,00 €

Steak tàrtar amb emulsió de moll de l’os brasejat, rovell 
i cruixent de pa ............................................................................................................27,00 €

P E R  A  C O M P A R T I R

Tiradito de peix llimó amb llet de tigre de taronja amarga, 

kumquat, kikos i gelat de taronja.......................................................................19,00 €

Ous trencats amb anguila fumada, salsa d’all i pebre 
i cruixent de kale ........................................................................................................17,50 €
Supl. Caviar ...................................................................................................................10,00 €
Supl. Tòfona ....................................................................................................................5,00 €

Ensalada de tomaca valenciana amb ventresca de tonyina, 
adobats i vinagreta de cabdells braseados amb boletus.........................17,00€

Tempura de carabiner amb cremós de moniato 
i maionesa de gamba ...............................................................................................22,00 €

Porros brasejats amb burrata i pesto de pistatxo, 
gelat de parmesà i molles cruixents..................................................................17,00 €

Pasta negra amb sépia, tallarines i julivert ......................................................20,00 €

Llenguado amb alls i verdures de temporada ...............................................27,00 €

Peix del dia ..........................................................................................................................S/M



D E  L A  M U N TA N Y A

Hamburguesa   de    vaca      vella       amb       mistela      i      formatge      Comté -.........20,00 €

A R R O S S O S

 Arròs Molino Roca de sepionet i gamba roja.....................................26,00 €

Mínim 2 persones. Baix reserva.  
Per motius d’elaboració, l’arròs ha de ser el mateix per a tots els comensals.

P O S T R E S

Chuleta       de       500 gr / 600gr   a la pedra de sal 
amb pimentons del padró i creïlles...............................................................40,00 €

Magret d'ànec amb puré al fum, peres al vi 
i escalunyes.............................................................................................................22,00 €
Supl.Tòfona ...............................................................................................................5,00 €

Paella valenciana de pollastre i conill ...........................................................25,00 € 
Supl. caragols ....................................................................................................... +3,00€

Fideuà del senyoret .......................................................................................25,00 €

Arròs a banda amb mero, rap i gall de sant pedro, 
amb emulsió de all i oli i safrà.....................................................................35,00€

Pastís de formatge amb gelat de llet merengada...............................7,00€
Taronja amb gelat de mango, gazpachuelo de coco picant, 
teula de sèsam i menta fresa..........................................................................6,00€

Pastís de xocolate amb oli i sal ....................................................................7,00€

Esfera de xocolate blanc amb espuma de amarena 
i gelat de violetes...............................................................................................12,00€

Picant 

Producte valencià

 Vegetarià 

Carta d'al·lergògens sota petició 

Torrija de brioix amb taronja i gelat de llet merengada ...................... 8,00€



M  E N Ú  D E G U S TA C I  Ó

Croqueta de pernil amb pols de palometes

Gilda Espolín d’anxova i seitó amb amaniment de mançanilla i 
mojama de tonyina

Tiradito de peix llimó amb llet de tigre de taronja amarga, kumquat, 
kikos i gelat de taronja

Porros brasejats amb burrata i pesto de pistatxo

Caneló de pularda amb beixamel trufada 

Magret d'ànec amb parmentier al fum, peres al vi negre i escalunyes.

Esfera de xocolate blanc amb espuma de amarena, i gelat de violetes

Begudes no incloses

..........................................................................................50 € 

M E N Ú  D E G U S TA C I Ó  A M B  M A R I D AT G E

. 

..........................................................................................65 € 




