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Rigatoni amb salsa pamodoro i burratina
Rigatoni con salsa pomodoro y burratina 0
Rigatoni with pomodoro sauce and burratina

Ensaladilla rusa con langostinos
Russian salad with prawns @

Carpaccio de peus de porc amb salsa vitello tonnato, encenalls de pammesa i taperes
Carpaccio de pies de cerdo con salsa vitello tonnato, lascas de parmesano y alcaparras
Pig's trotter carpaccio with vitello tonnato sauce, Parmesan shavings and capers 0 @

Crema de patata Ratte amb ou a baixa temperatura i pernil iberic 0
Crema de patata Ratte con huevo a baja temperatura y jamén ibérico
Ratte potato purée with sous-vide egg and Iberian ham

Bacalla amb “cap i pota” @
Bacalao con “cap i pota“
Cod with “cap i1 pota” O

Salmé amb panaché de verdures
Salmén con panaché de verduras
Salmon with mixed vegetables

Llug amb api-rave en textures i poma Granny Smith
Merluza con apionabo en texturas y manzana Granny Smith @
Hake with textural celeriac and Granny Smith apples

Fideua de sépia i musclos
Fideud de sepia y mejillones
Fideud of cuttlefish and mussels

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan créme

Cassoleta de maduixes amb crema pastissera 0
Tartaleta de fresas con crema pastelera
Strawberry tartlet with pastry cream

E1l nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly
Our creme caramel “flan” with whipped cream

Textures de xocolata
Texturas de chocolate
Chocolate textures 0

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclos - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included



