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Rigatoni al pomodoro amb cansalada viada i alberginia fumada al Josper
Rigatoni al pomodoro con panceta y berenjena ahumada al Josper 6
Rigatoni with tomato sauce, pancetta and Josper-smoked eggplant

Poke bowl d'arros salvatge amb tonyina amb shichimi, edamame, wakame i papaia
Poke bowl de arroz salvaje con atun con shichimi, edamame, wakame y papaya e @
Poke bowl with wild rice, shichimi tuna, ecamare, wakame and papaya

Salmorejo cordovés amb ous de guatlla i tomaquets
Salmorejo cordobés con huevos de codorniz y tomatitos 0 @
Cordoba-style salmorejo with quail eggs and cherry tomatoes

Salpico de 1llagostins
Salpicon de langostinos 0 @
Prawn "salpicon”

Llobarro amb cassé de tomaquet, cogombre envinagrat i col kale
Lubina, cassé de tomate, pepino encurtido y col kale @
Sea bass, tomato concassé, pickled cucumber and Rale

Salmé amb cremés de pastanaga i verdures de proximitat
Salmén con cremoso de zanahoria y verduras de proximidad
Salmon with carrot purée and locally sourced vegetables

Fideua de verdures
Fideud de verduras
“Fideua” of vegetable

Rellom de porc, trinxat de bledes i escalunyes glacejades
Solomillo de cerdo, trinxat de acelgas y chalotas glaseadas
Pork tenderloin, Swiss chard "trinxat” and glazed shallots

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan créme

Cheesecake amb fruits vermells
Cheesecake con frutos rojos 6 0
Cheesecake with red berries

El nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly 0
Our creme caramel “flan” with whipped cream

Creme brilée de xocolata amb maduixes
Creme brilée de chocolate con fresas O 0
Chocolate creme brilée with strawberries

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclos - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included
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