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Caxrpaccio de tonyina, vinagreta de mango i pebrot picant, amb quinoa especiada
Carpaccio de atun, vinagreta de mango y chile, con quinoa especiada @
Tuna carpaccio with mango and chili vinaigrette, served with spiced quinoa

Espaguetis amb crema de formatge blau i nous caramel.litzades
Espaguetis con crema de queso azul y nueces caramelizadas 0 o
Spaghetti with blue cheese cream and caramelized walnuts

Crema de pastanaga i miso amb shiitake i magrana
Crema de zanahoria y miso con shiitake y granada 6
Carrot and miso soup with shiitaRe mushrooms and pomegranate

Amenida de carabassa rostida, bocinets de fommatge brie, ruca i taronja
Ensalada de calabaza asada, caramelos de queso brie, ricula y naranja
Roasted pumpRin salad with brie bites, arugula and orange

Filet d'orada, ravioli de petxines de pelegri i gambes, i bisque
Filete de dorada, ravioli de vieiras y gambas, y bisque Q @
Sea bream fillet, scallop and shrimp ravioli and bisque

Rap amb carxofes i pernil iberic
Rape con alcachofas y jamén ibérico Q
MonRfish with artichoRes and Iberian ham

Fideua de bolets amb aroma de tofona
Fideud de setas con aroma de trufa
“Fideua” with mushroom and truffle aroma

Llom baix amb patates fregides i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas fritas y pimientos del piquillo
Sirloin steak with French fries and “pimientos del piquillo”

Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Cxrema catalana
Crema catalana
Catalan créme

El nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly
Our creme caramel “flan” with whipped cream

Bunyols de vent amb crema de cacau 0
Bufuelos de viento con crema de cacao
“Buiiuelos de Viento” (Spanish fritters) with cocoa cream 0

32€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclos - Agua, cerveza o copa de vino incluido -
Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos - Impuestos incluidos - Tax included
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