
 

 

WEEKLY MIDDAY MENU 

 MENU DU MIDI DE LA SEMAINE 

 
STARTERS | ENTRÉE 

 

Pumpkin and Granny Smith apple vichyssoise with cream cheese and “carasau” bread 

Vichyssoise de potiron et de pommes Granny Smith, fromage frais et pain “carasau” 

 

Icelandic cod “xató” salad with Cantabrian anchovies and toasted hazelnut sauce 

Salade de cabillaud islandais “xató” aux anchois cantabriques et sauce aux noisettes grillées 

 

Raf tomato carpaccio with diced bluefin tuna and Santa Rosa plum vinaigrette 

Carpaccio de tomates Raf, thon rouge en dés et vinaigrette aux prunes Santa Rosa 

 

Rigatoni in a smooth sweet potato and dill cream with toasted flaked almonds 

Rigatoni à la crème onctueuse de patate douce et d'aneth, amandes effilées grillées 

 

Grilled seasonal vegetables with traditional romesco sauce. 

Grillade de légumes de saison avec sauce romesco traditionnelle. 

 

 
MAIN COURSE | PLATS PRINCIPAUX 

 

Baked sea bass with vegetable couscous and mushroom and coconut sauce 

Bar cuit au four, couscous aux légumes et sauce aux champignons et à la noix de coco 

 

Josper-grilled beef sirloin with sweet potato and winter mushrooms 

Faux-filet de bœuf grillé au Josper, patate douce et champignons d'hiver  

 

Seafood rice with pickled mussels and clams in white wine 

Riz aux fruits de mer, moules et palourdes marinées au vin blanc 

 

Slow-cooked vegan chickpeas with tofu and kale 

Pois chiches végétaliens mijotés, tofu et chou kale 

 

Creamy monkfish rice with red shrimp (suppl.7€)  

Riz crémeux à la lote avec crevettes rouges (suppl.7€) 

 
DESSERT | DESSERT 

 
Seasonal Fruit Salad 

Salade de fruits de saison 

 

Grandma's chocolate custard with spiced crumble 

 

Coconut rice pudding with mandarin citrus aromas 

 

Blackberry sorbet with pineapple and pomegranate carpaccio 

25€/person                                                                               
 
    Drinks not inlcuded VAT included  | Boissons no comprises TVA inclus 
Menu Mon-Fri from 1pm to 4pm, excluding holidays | Menu du lundi au vendredi. de 13h à 16h hors jours fériés 


