MENU DE CAP DE SETMANA I FESTIUS
MENU FIN DE SEMANA Y FESTIVOS

PRIMERS A ESCOLLIR | PRIMEROS A ESCOGER

Crema de calgots brasejats amb daus de formatge de Mao a les fines herbes
Crema de calgots braseados con dados de queso de Mahon a las finas hierbas

Amanida d'hivern de carbassa confitada, magrana, avellanes i crema balsamica trufada
Ensalada de invierno de calabaza confitada, granada, avellanas y crema balsdmica trufada

Tomaquet Monterosa amb tonyina esmicolada i pesto verd d'espinacs
Tomate Monterosa con atiin desmigado y pesto verde de espinacas

Penne rigat a la crema de salmd fumat amb nous flamejades
Penne rigate a la crema de salmén ahumado con nueces flambeadas

Graellada de verdures de temporada amb salsa de romesco tradicional
Parrillada de verduras de temporada con salsa de romesco tradicional

SEGONS A ESCOLLIR | SEGUNDOS A ESCOGER

Orada al'esquena amb patata fornera i allada gallega
Dorada a la espalda con patata panadera y ajada gallega

Llom baix de vedella al Josper amb patata granalla, xampinyons i salsa de vi dol¢
Lomo bajo de ternera al Josper con patata granalla, champifiones y salsa de vino dulce

Arros mar i muntanya de gambes, botifarra de Burgos i allioli de romani
Arroz mar y montafia de gambas, morcilla de Burgos y alioli de romero

Lasanya vegana de verdures amb beixamel de civada
Lasafia vegana de verduras con bechamel de avena

Arros caldos de bacalla i bolets d'hivern
Arroz caldoso de bacalao y setas de invierno

LES POSTRES A ESCOLLIR | POSTRES A ESCOGER

Amanida de fruita de temporada
Ensalada de fruta de temporada

Crema catalana cremada by Ascent
Crema catalana quemada by Ascent

El nostre esponjos de xocolata amb sopa de vainilla
Nuestro esponjoso de chocolate con sopa de vainilla

Sorbet de llimona verda amb tartar de cantalup al brandi
Sorbete de limén verde con tartar de cantalupo al brandy

32€/persona
Begudes no incloses IVA inclos| Bebidas no incluidas IVA incluido

Ment de cap de setmana y festius de 13h a 16h| Menti de fin de semana y festivos de 13 a 16 horas



