
Mosaic de fruites
Mosaico de frutas
Fruit mosaic

Crema catalana
Crema catalana
Catalan crème

Passió de xocolata i crumble d'avellanes
Pasión de chocolate y crumble de avellanas
Chocolate passion and hazelnut crumble 

El nostre flam amb chantilly
Nuestro flan con chantilly
Our crème caramel “flan” with whipped cream

Lemon pie amb merenga torrada i crema gelada de iogurt búlgar
Lemon pie con merengue tostado y crema helada de yogur búlgaro
Lemon pie with toasted meringue and Bulgarian yogurt ice cream

Daurada amb cremós de moniato i verdures eco
Dorada con cremoso de boniato y verduras eco
Sea bream with sweet potato cream and organic vegetables 

Lluç gratinat i favetes del ganxet a la catalana
Merluza gratinada y habitas “del ganxet” a la catalana
Hake au gratin and Catalan-style “ganxet” broad beans

Fideuà de verdures i bolets de card
Fideuá de verduras y setas de cardo
“Fideuà” with vegetable and cardoon mushroom 

Rellom de porc, graten de patates, cebetes glassejades i salsa bordelesa
Solomillo de cerdo, graten de patatas, cebollitas glaseadas y salsa bordelesa
Pork tenderloin with potato gratin, glazed onions and Bordelaise sauce

Llom baix amb patates al caliu i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas "al caliu" y pimientos del piquillo
Sirloin steak with “al caliu” potatoes and “pimientos del piquillo”

______________________

Amanida de caqui, carabassa, portobello i vinagreta de codony
Ensalada de caqui, calabaza, portobello y vinagreta de membrillo
Persimmon, pumpkin, and portobello salad with quince vinaigrette

Crema de patata amb tòfona, ou mollet i pernil ibèric
Crema de patata trufada, huevo mollet y jamón ibérico
Truffled potato cream, soft-boiled egg, and Iberian ham 

Tortel·loni de ricotta i espinacs amb pesto rosso i formatge “auyentalobos”
Tortelloni de ricotta y espinacas con pesto rosso y queso auyentalobos
Ricotta and spinach tortelloni with pesto rosso and “auyentalobos” cheese

Carpaccio de tomàquet de Barbastre, formatge feta, cremós de
pastanaga i vinagreta de Kalamata
Carpaccio de tomate de Barbastro, queso feta, cremoso de
zanahoria y vinagreta de Kalamata
Barbastro tomato carpaccio, feta cheese, creamy carrot
and Kalamata vinaigrette
______________________
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31€

*Aigua, cervesa o copa de vi inclòs · Agua, cerveza o copa de vino incluido ·   
 Water, beer or glass of wine included
*Impostos inclosos · Impuestos incluidos · Tax included


