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APERITIU

MENÚ  D  ̀ANY
NOU

PLATS PRINCIPALS

POSTRES I TURRONS 

CELLER

PREU: 65 EUROS

CAT

ENTRANT

Pa de pessic de cacau, compota de cirera, mousse de vainilla i
encenalls de xocolata

Assortiment de torrons i polvorons

Llom de corvina en dashi fumat i carxofa cruixent
___________o___________

Magret d’ànec amb figues al forn i crema de xirivia rostida

Torrada de cansalada ibèrica a baixa temperatura, calamarsets,
toffee de miso i sal de llima

Blinis de tinta de calamar, brandada de bacallà i olivada dolça

Vi blanc Fenomenal - Verdejo D.O. Rueda
Vi negre Izadi Crianza - Tempranillo D.O. Rioja 
Cava Codorniu Cuvée Brut 
Agua mineral
Cafès i infusions



ENTRANTE 

MENÚ DE
AÑO NUEVO

Tosta de panceta ibérica a baja temperatura, calamarcitos,
toffe de miso y sal de lima

Lomo de corvina en dashi ahumado y alcachofa crujiente
___________o___________

Magret de pato con higos horneados y crema de chirivía asada

PLATOS PRINCIPALES a elegir

Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainilla y virutas
de chocolate

Surtido de turrones y polvorones 

POSTRES Y TURRONES 

BODEGA

Vino blanco Fenomenal - Verdejo D.O. Rueda
Vino tinto Izadi Crianza - Tempranillo D.O. Rioja 
Cava Codorniu Cuvée Brut 
Agua mineral
Cafés e infusiones

PRECIO: 65 EUROS

ES

APERITIVO
Blinis de tinta de calamar, brandada de bacalao y olivada dulce



APPETIZER

NEW YEAR´S  MENU

MAIN COURSES (to share)

DESSERT

CELLAR

PRICE: 65 EUROS

EN

TO START

Squid ink blinis with cod brandade and sweet olive paste

Slow-cooked Iberian pancetta toast with baby squid, miso toffee
and lime salt

Meagre fillet in smoked dashi with crispy artichoke

___________or___________

Duck breast with baked figs and roasted parsnip cream

Cocoa cake, cherry compote, vanilla mousse, and chocolate flakes

Assortment of nougat and polvorones

White wine Fenomenal - Verdejo D.O. Rueda
Red Wine Izadi Crianza - Tempranillo D.O. Rioja 
Cava Codorniu Cuvée Brut 
Mineral water
Coffees and teas



PER COMENÇAR

MENÚ
INFANTIL

SEGON A ESCOLLIR

POSTRES

BEGUDES

PREU: 35 EUROS

CAT

Croquetes mixtes
Pa amb tomàquet i encenalls de pernil ibèric

Penne rigate a la napolitana 
Pizza Margarita
Pollastre cruixent amb patates fregides casolanes
Peix del dia (S.L)a la planxa amb patates fregides

Pa de pessic de cacau, compota de cirera, mousse de vainilla i
encenalls de xocolata
Assortiment de torrons i polvorons

Refrescs
Aigua
Sucs



PARA COMENZAR

MENÚ
INFANTIL

SEGUNDO A ELEGIR

POSTRES

BEBIDAS

PRECIO: 35 EUROS

ES

Croqueticas mixtas 
Pan con tomate y virutas de jamón ibérico

Penne rigate a la napolitana 
Pizza Margarita 
Pollo crujiente con patatas fritas caseras 
Pescado del día (S.L)a la plancha con patatas fritas

Bizcocho de cacao, compota de cereza, mousse de vainilla y
virutas de chocolate
Surtido de turrones y polvorones 

Refrescos 
Agua 
Zumos



TO START

KIDS MENU

MAIN COURSE OF CHOICE

DESSERT

DRINKS

PRICE: 35 EUROS

EN

Mixed croquettes 
Bread with tomato and shavings of Iberian ham

Penne Rigate Neapolitan 
Pizza Margarita
Crispy chicken with homemade fries
Grilled fish of the day (S.L) with fries

Cocoa cake, cherry compote, vanilla mousse and chocolate
shavings
Assortment of turrones and polvorones

Soft drinks
Water
Juices



INFORMACIÓ 
i CONDICIONS
DE RESERVA

Menú D` Any Nou
disponible al migdia. 

Tots els preus inclouen
l’IVA.

Serà necessari reservar
i pagar per avançat.

INFORMATION
AND BOOKING
CONDITIONS

Menú de Año Nuevo
disponible al mediodía. 

Todos los precios
incluyen el IVA.

Será necesario reservar
y pagar por adelantado.

New Years Menu
available at lunchtime.

All prices include VAT.

Advance booking and
payment will be
required.

ESCAT EN

INFORMACIÓN 
Y CONDICIONES
DE RESERVA

HOTEL CATALONIA MIRADOR DES PORT
C. Dalt Vilanova, 01 07701 Menorca
Reservas: reservas@restaurantmiradordesport.com
Telf. +34 680 201 374 | @elmiradordesport | @ebocarestaurants |
ebocarestaurants.com


