
Jamón Ibérico de Bellota D.O. Guijuelo cortado a cuchillo 50gr.

Jamón Ibérico de Bellota D.O. Guijuelo cortado a cuchillo 100 gr.

Pan de coca de cristal con tomate 

Anchoa Lolin “00” en pan de brioche con mantequilla ahumada y gel de
queso

Ternera a baja temperatura con emulsión de atún y alcaparra y limón
confitado

Croquetas melosas de pato a la naranja y crème fraîche de menta (4 unid.)

Pollo campero, cacahuetes, coco y lima kaffir

Tartar de ternera ecológica de la Pobla de Segur templado con mantequilla
de estragón y Café de París

Tempura de calabacín, salsa agridulce de pepino y limón, salicornia, hoja de
ostra, furikake

Para compatir

Huerta
Croquetas veganas de hummus y espinacas (4 unid.)

Carpaccio de higos frescos, almendras garrapiñadas, aceite de vainilla,
queso de cabra Sant Gil de Albió

Tomates y cerezas en texturas, stracciatella, granita de gazpacho, albahaca
frita

Curry verde de verduras de temporada con arroz Jazmín y coco

Salteado de verduritas de temporada al wok, yuzu, tofu,  anacardos
picantes 

Gnocchi de parmesano a la plancha con crema de pimiento, coulis de
tomate y ajo negro

17€

30€

5€

3€

21€

12€

16€

20€

14€

9€

18€

18€

18€

16€

16€

Tradición catalana
Canelón de pato, ceps y foie con bechamel trufada y cristales de queso curado
 
Fricandó de ternera con boletus y cremoso de calabaza

Mar y montaña de papada crujiente con gamba de Palamós

Pies de cerdo con cigala y patata paja

22€

19€

20€

24€



Solomillo de vaca vieja con salsa de Priorat acompañado de nuestras
fritas de toda la vida

Costillas de cordero Xisqueta ecológica con alioli de ajo escalivado
acompañado de nuestras fritas de toda la vida 

Magret de pato, parmentier de boniato, peras y Ceps

Lomo alto de Angus uruguayo (350gr.) a la piedra de sal acompañado de
nuestras fritas de toda la vida y pimientos

Arroz del Senyoret de marisco y pescado de temporada
 
Arroz cremoso de cigala de Sant Carles

Arroz caldoso con bogavante

Arroz seco de costilla y butifarra negra de la Pobla de Segur

Arroz vegano con verduritas del parque agrario con emulsión de judía verde

26€

24€

50€

22€

22€

Bacalao negro de Alaska con carbonara de coliflor y jugo de pimientos
asados 

Salmón con teriyaki de verduras y endivias a la brasa 

Corvina Rex, verduras de temporada al wok, salsa de azafrán y cítricos

Carnes
32€

29€

22€

35€

Pescados
27€

20€

24€

Arroces


