
Salmó amb cremós de coliflor i ‘’gargouillou’’ de verdures
Salmón con cremoso de coliflor y ‘’gargouillou’’ de verduras

Salmon with creamy cauliflower and vegetable ‘’gargouillou’’

Corvina amb carxofes saltejades i espinacs amb sobrassada
 Corvina con alcachofas salteadas y espinacas con sobrasada

Sea bass with sautéed artichokes and spinach with "sobrasada"

Filet de porc ibèric amb tirabecs, patata ratte i el seu suc
Solomillo de cerdo ibérico con tirabeques, patata ratte y su jugo

Iberian pork tenderloin with snow peas, ratte potatoes and its juice

Llom baix de bou amb patates franceses i pebrots del piquillo
Lomo bajo con patatas francesas y pimientos de piquillo

Beef tenderloin with French fries and "piquillo" (red peppers)

MENÚ DEL DIA | MENÚ DEL DÍA | MENU OF THE DAY

*Aigua, cervesa o copa de vi inclòs · Agua, cerveza o copa de vino incluido · Water, beer
or glass of wine included

*Impostos inclosos · Impuestos incluidos · Tax included

*31,00€

De dilluns a divendres 13:00h a 15:30h
 De lunes a viernes de 13:00h a 15:30h 

From Monday to Friday from 1:00pm to 3:30pm

Segueix-nos - Síguenos - Follow us

@restaurantpalmer

Amanida César amb llagostins i cruixents de focaccia
Ensalada César con langostinos y crujientes de focaccia

Caesar salad with prawns and crispy focaccia

Amanida russa amb ventresca de tonyina i pebrots vermells rostits
Ensaladilla rusa con ventresca de atún y pimientos rojos asados
Spanish potatoe salad with tuna belly and roasted red peppers

Trinxat de la Cerdanya amb botifarres del Perol i papada a baixa temperatura
‘’Trinxat de la Cerdanya’’ con butifarras del Perol y papada a baja temperatura

‘’Trinxat de la Cerdanya’’ with sausages and pork jowl cooked at low temperature

Crema d'espàrrecs blancs amb verat curada i adobats
Crema de espárragos blancos con caballa curada y encurtidos
Cream of white asparagus with cured mackerel and pickles

‘’Ceviche’’ de fruites amb sorbet de la passió i sopa de coco i llima
Ceviche de frutas con sorbete de la pasión y sopa de coco y lima

Fruit ‘’ceviche’’ with passion fruit sorbet and coconut and lime soup

 Crema catalana 
 Crema catalana

"Crema catalana" (Catalan crème Brûlée)

El nostre flam de vainilla amb Chantilly
Nuestro flan de vainilla con Chantilly

Vanilla flan with Chantilly cream

Cake de iogurt i llima amb sorbet de maduixa i xocolata blanca
Cake de yogur y lima con sorbete de fresa y chocolate blanco

Yogurt and lime cake with strawberry sorbet and white chocolate 


