
SEMAINE GASTRONOMIQUE DU GRILL
GASTRONOMIC WEEK OF THE GRILL

 
APÉRITIF | APPETIZER

Moules grillées / Grilled mussels

ENTRÉES À CHOISIR | STARTER TO CHOOSE

Riz crémeux aux champignons avec poulet grillé 
Mushroom rice with grilled chicken

Salade de saumon fumé avec avocat grillé et vinaigrette fumée
Smoked salmon salad with grilled avocado and smoke vinaigrette

Artichauts de Navarre grillés, copeaux de jambon ibérique et fromage Ronkal
Grilled Navarrese artichoke, Iberian ham shavings and Ronkal cheese 

Légumes grillés à la sauce Idiazabal et huile de paprika 
Grilled vegetables on Idiazabal sauce and paprika oil 

Asperges fraîches de Navarre grillées à la mousse ibérique (supplément 6€)
Fresh asparagus from Navarra grilled with Iberian foam (supplement 6€)

PLAT PRINCIPAL À CHOISIR | CHOICE OF MAIN COURSE 

Bavette de bœuf grillée avec chimichurri fumé
Grilled flank steak with smoked chimichurri

Kokotxas de morue grillée avec mousse de pil-pil et peau croustillante (supplément 8€)
Grilled cod kokotxas with pil-pil foam and crispy skin (supplement 8€)

Côtes de bœuf braisées et glacées
Braised and glazed beef ribs

Cuisse de poulpe grillée au miel et kimchi et patate douce (supplément 8€)
Grilled octopus leg with honey kimchi and sweet potato (supplement 8€)

Lotte grillée et son wok
Grilled monkfish with its stir-fry

Filet de bœuf, purée de patates douces et pommes de terre (supplément 10€)
Beef sirloin, sweet potato cream and potatoes (supplement 10€)

DESSERT À CHOISIR| CHOICE OF DESSERT 
﻿

Pêche grillée et glace à la vanille
Grilled peach and vanilla ice cream

 

Strudel aux pommes grillées
Grilled apple strudel

Toast grillé au chocolat, huile d'olive et flocons de sel
Pan tostado a la parrilla chocolate, AOVE y sal maldón

BOISSONS | DRINKS 
Eau et 1/2 bouteille de vin |Water and 1/2 bottle of wine

Ederra crianza D.O.C Rioja o Legaris D.O Rueda 
Café et thé | Coffee and tea 

Prix | Price: 33.-€

 


