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TACO
Taco de camote relleno de brandada

CROQUETA
Croqueta líquida de jamón ibérico y su gelée

PA, PERNIL I TOMAQUET
Pan de cristal, jamón de mar y aire de tomate

MENJAR BLANC
Granizado de tomatillo verde y tequila reposado 
con espuma de menjar blanc

OLIVA
Oliva mimética, sorpresa del chef

LLAMPUGA I COCA ESCALIVADA 
DECONSTRUIDA
Llampuga, cremoso de vegetales tatemados, sobrasada 
deshidratada y sable de berenjena

ALCACHOFA
Pipián verde, cremoso de apio nabo, dados de ibérico, 
emulsión de piñón rosa, aceite de trufa blanca y trufa 
fresca laminada de temporada

CALÇOTS
Poro, romesco a la mexicana y roca de carbón activo
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ESQUEIXADA
Pargo lunar curado, escabeche de zanahoria, caviar 
de oliva negra y cebolla osmotizada estilo maya

CANNELON
Pollo rustido, foie gras y papel crujiente de pollo

PEIX A LA CATALANA
Pesca del día, espinacas salteadas con piñones velouté, 
coral crujiente de ajo tatemado y polvo de oro

ARRÓS SOCARRAT
Carpaccio de langostinos y alioli de sus cabezas

MAR I MUNTANYA
Pork belly, gamba de Dénia, praliné salado de almendras, 
espuma la choron con chipotle y demiglace de pollo

MEL I MATÓ
Queso mató, panal de Yuzu, piñones garapiñados y 
helado de romero

FRESA DEL MARESME
Gel de betabel, helado de regaliz y roca de escabeche 
de fresa

$ 2 , 0 4 0  M X N
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MEM030724

CROQUETA
Croqueta líquida de jamón ibérico y gelée

PA, PERNIL I TOMAQUET
Pan de cristal, jamón del mar y aire de tomate

LLAMPUGA I COCA ESCALIVADA 
DECONSTRUIDA
Llampuga, cremoso de vegetales tatemados, sobrasada 
deshidratada y sable de berenjena

PEIX A LA CATALANA
Pesca del día, espinacas salteadas con piñones velouté, 
coral crujiente de ajo tatemado y polvo de oro

FRESA DEL MARESME
Gel de betabel, helado de regaliz y roca de escabeche 
de fresa

CALÇOTS
Poro, romesco a la mexicana y roca de carbón activo
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$ 1 , 1 0 5  M X N

RIB EYE
Cocinado al Josper, gel de camote, gel de coliflor 
y cubos de betabel



@memoriesrestaurantmx @memoriesrestaurantcatalonia +52 998 493 1306

RESERVAR

https://www.instagram.com/memoriesrestaurantmx/?hl=es-la
https://www.facebook.com/RestaurantMemoriesMx/?locale=es_LA
http://wa.link/gxvkkf
https://ebocarestaurants.com/restaurantes/memories/reserva/

