DESSERTS

Home made payoyo cheesecake and honey and nuts ice cream 8€
Tarte maison au fromage payoyo maison et sa glace au miel et pignons

Glass of lustau San Emilio (Pedro Ximénez) 6€
Un verre de lustau San Emilio (Pedro Ximénez)

Home made passion fruit, white chocolate cream and gintonic ice 8€
Tarte maison aux fruits de la passion avec sa créme de chocolat blanc,
accompagné d’une glaCe au gin- tonic

Glass of Ochoa (Moscatel) 5€
Un verre de Ochoa (Moscatel)

Caramelised milk coulant and créme brulée ice cream 8€
Coulant au caramel et sa glace a la créme brulée

Glass of Maestro (Moscatel from Alejandria) 5€
Un verre de Maestro (Moscatel d° Alejandria)

Panoramico dessert and mango ice cream 10€
Panoramico” et sa glace a la mangue

Glass of chateau dereszla (furmint, harslevelii, sargamuskotaly) 10€
Un verre de chateau dereszla (furmint, harslevell, sargamuskotaly)




